
 INGREDIENTES:
(RINDE 1 MOLDE DE 24 CM) 
250 GR DE PREMEZCLA

50 CC DE ACEITE 

3 HUEVOS

2 CDTAS DE POLVO DE HORNEAR 

ESENCIA DE VAINILLA

100 CC DE LECHE

3 PERAS PELADAS Y CORTADAS EN GAJOS

200 GR DE AZÚCAR

TORTA INVERTIDATORTA INVERTIDA

DE PERASDE PERAS
TORTA INVERTIDA

DE PERAS

   PREPARACIÓN:
Para la masa: batir el aceite con 150 gr de azúcar, incorporar los huevos y seguir
batiendo. 
Agregar polvo de hornear, esencia de vainilla y por último la premezcla. 
Aparte preparar un caramelo con el resto del azúcar, debe distribuirse de
manera de cubrir todo el molde e inmediatamente cubrir con gajos de pera.
Verter encima la masa de la torta previamente preparada y llevar a horno a
temperatura media durante 30 minutos. 
Para ver si está cocida, al pinchar la torta con un palillo debe salir seco. 
Retirar del horno, dejar reposar 5 minutos y desmoldar.


