
 INGREDIENTES:
(RINDE 6 PORCIONES) 
5 HUEVOS

75 GR DE AZÚCAR (5 CDAS SOPERAS)

75 GR ALMIDÓN DE MAÍZ (5 CDAS

SOPERAS)

1 CDTA DE ESENCIA DE VAINILLA

30 GR DE MIEL

  PIONONO DE LASPIONONO DE LAS

CINCO CUCHARADAS
CINCO CUCHARADAS PIONONO DE LAS

CINCO CUCHARADAS

   PREPARACIÓN:
Batir los 5 huevos con el azúcar, la esencia de vainilla y la cucharada de miel hasta
obtener el punto letra. 
Agregar las cinco cucharadas de almidón de maíz y mezclar de manera
envolvente. Tomar una placa enmantecada, cubrir con papel manteca y volver a
enmantecar por encima del papel. 
Colocar la mezcla de manera que quede uniforme en altura, llevar a horno
precalentado y cocinar por 15 minutos a 160°.
Para desmoldar es necesario dejar enfriar un poco (debe estar tibio), luego retirar
el papel manteca.


