
 INGREDIENTES:
(RINDE 18 UNIDADES)
500 GR DE PREMEZCLA PARA PANIFICADOS

35 GR LEVADURA FRESCA 

AGUA TIBIA

½ CDA DE SAL

400 CC DE AGUA TIBIA

25 GR DE MANTECA POMADA

  PAN CASERITOPAN CASERITO PAN CASERITO

   PREPARACIÓN:
Batir todo junto por 2 minutos y poner en moldecitos individuales con rocío
vegetal.
 Cocinar en horno fuerte aproximadamente 15 minutos. 
Considerar que la sal debe ponerse en un costadito del bol, que no toque a la
levadura que debe ser colocada en el centro de la harina junto con la manteca
pomada.
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